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Formen und Eigenschaften des Wassers
sSchnelles Eis*”

¢

Du brauchst:
= viele Eiswurfel
= eine Schiissel
= ein Glas
= Salz
= ein Geschirrtuch
= einen Essloffel Kakaopulver
= zwei Essloffel Mich
= einen Essloffel Schlagobers

Probiere es aus!

Gib etwas Eis in deine Schissel und stelle dein Glas hinein. Fille nun Milch, Schlagobers
und Kakao in dein Glas und verrlhre die Zutaten fir dein Eis gut. Verteile deine restlichen
Eiswirfel um das Glas in der Schissel. Jetzt bestreue das Eis rund um das Glas mit viel Salz.
Danach lege dein Geschirrtuch tber Glas und Schissel, um zu verhindern, dass Warme von
auBen in dein Glas und deine Schissel gelangt. Stelle deine Schissel mit dem Glas fur

ca. eine Stunde in den Kihlschrank und rihre immer wieder um. Was passiert?

Was passiert?

Deine Milch, Schlagobers und Kakaopulvermischung ist zu Eiscreme geworden. Das Salz in
der Schissel bringt deine Eiswirfel zum Schmelzen. Beim Schmelzen wird Warme verbraucht.
Diese Warme holt sich das Eis aus der Mischung im Glas. Dadurch kihlt diese stark ab und
gefriert zu Eis.
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