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Experimente aus der Kuche
,Die Germ und der Luftballon”

LA A

Du brauchst:
= einen Luftballon
= 2 kleine Loffel Zucker
= 3 kleine Loffel Germ (Hefe)
= eine Plastikflasche
= einen Luftballon
= warmes Wasser (nicht zu heiB)

Probiere es aus!

Schiitte Zucker und Germ in deine Plastikflasche. GieBe nun das warme Wasser vorsichtig
dazu und stilpe den Luftballon tber den Flaschenhals. Jetzt heiBt es geduldig sein. Nach
etwa 40 Minuten wirst du etwas beobachten. Was passiert?

Was passiert?

Dein Gemisch aus Germ, Zucker und Wasser beginnt zu blubbern und zu schaumen. Dein
Luftballon blast sich wie von selbst auf. Germ besteht aus winzigen Pilzen, die sich von Zucker
ernahren. Dabei entsteht Kohlendioxid. Dieses Gas bildet in deinem Gemisch Blaschen, die
nach oben steigen. Dadurch wird dein Luftballon aufgeblasen.

Wusstest du?: Brot entsteht durch Gadrung. Germ spaltet im Brot die Stérke. Sie verwandelt
die Stérke zuerst in Zucker und dann in Kohlendioxid. Wenn der Teig gért, geht er auf, das
heiBt, er wird durch die Bildung des Gases ein bisschen ,,aufgeblasen”. Dadurch wird unser
Brot weich und fluffig.

mJUNGEINDUSTRIE ‘+ tl I IW




